
Le 21 mars, l’Asso-
ciation vaudoise
pour la formation
des métiers de la
boulangerie-pâtis-
serie de Pully a ac-
cueilli la 8eFinale
romande et tessi-
noise des meilleurs
jeunes boulangers-
pâtissiers et la 1ère

Finale des meilleu-
res jeunes gestion-
naires du com-
merce de détail.

Le concours des
gestionnaires a
réuni les jeunes
professionnelles du Jura, de Vaud et de Fri-
bourg. Les autres cantons n’étaient pas re-
présentés.

Les participantes ont disposé de 3h30 pour
créer une vitrine dont le thème portait sur
une saison, tirée au sort. Elles ont également

effectué un exposé de cinq minutes ayant
pour sujet «L’artisan et les grandes surfaces». 
Les six membres du jury, placés sous la res-
ponsabilité de Béatrice Berger, ont décerné
la première place à la Jurassienne Nadège
Meyer.

Du côté des bou-
langers-pâtissiers,
huit concurrents
ont fait le déplace-
ment. Seul Genève
n’était pas repré-
senté, en raison du
désistement de son
candidat.

Ils ont bénéficié
de 5h30 pour réali-
ser, sur un thème li-
bre, différents pro-
duits: un pain
décoré, des pro-
duits salés en pâte
feuilletée au
beurre, un pain
spécial, des produits tressés, une tourte four-
rée et glacée et une sorte de pâtisserie.

Le jury, composé d’un professionnel par
canton et sous la responsabilité de Philippe
Taillé, a attribué le titre de cette 8eFinale à la

Neuchâteloise Sylvie Despont, devant le Va-
laisan Adrien Charlet – qui remporte égale-
ment le «Prix de la présentation» – et la Fri-
bourgeoise Carmen Maeder.

Johann Ruppen
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Finales romandes et tessinoises 2009

Le Jura et Neuchâtel
sur la plus haute marche
Le temps de deux finales, Pully a réuni les meilleurs jeunes boulangers-
pâtissiers et gestionnaires du commerce de détail de Romandie et du Tessin. 

Classement du concours des gestionnaires
■1ère, prix Mino-Farine:

Nadège Meyer, Jura,
apprentissage chez
Kaempf à Porrentruy;
elle est actuellement
employée chez Parrat à
Saignelégier.

■2e, prix Grands Moulins
de Cossonay:Leila
Emre, Fribourg,
apprentissage chez
Monsieur Blanc à Bulle
où elle travaille toujours.

■3e, prix ABPCV:Emilie Dubath, Vaud, apprentissage chez Augnet à
la Tour-de-Peilz où elle travaille toujours.

«Le Printemps» par Nadège Meyer.

De gauche à droite: Leila Emre,
Nadège Meyer et Emilie Dubath.

«L’Hiver» par Leila Emre.

«L’Automne» par Emilie Dubath.

La mer et ses délices selon Sylvie Despont.

La présentation d’Adrien Charlet.

Sylvie Despont a remporté la finale des boulangers-pâtissiers.

Au-dessus: gros plan sur quelques produits de la Neuchâteloise. Ci-dessus, des détails printaniers du travail de la Jurassienne.

Gestionnaire du commerce de détail: victoire de Nadège Meyer.

Classement du concours des boulangers
■1ère, prix Mino-

Farine:Sylvie
Despont, Neu-
châtel,
apprentissage
chez Schuppli
à la Neuve-
ville; elle tra-
vaille actuelle-
ment «Chez
Tinet» à St-
Aubin.

■2e, prix
Grands Mou-
lins de Cos-
sonay:Adrien Charlet, Valais, apprentissage chez Michellod à Ver-
bier;il est actuellement au service militaire.

■3e, prix ABPCV:Carmen Maeder, Fribourg, apprentissage chez
Aebersold à Morat où elle travaille toujours.

■4eex-aequo:Sébastien Crozet, Vaud, apprentissage chez Clé-
ment à Daillens où il travaille toujours; Sébastien Hug, Vaud,
apprentissage chez Compondu à Blonay où il travaille toujours;
Andrea Loesch, Tessin, apprentissage chez Pellanda à Intragna
où il travaille toujours; Benoît Maillard, Fribourg, apprentissage
chez Hauser à Marly; il travaille actuellement chez Philipona à
Bulle; Félix Schmied, Jura, apprentissage chez Claude aux Emi-
bois où il travaille toujours.

De g. à d.: Sébastien Hug, Andrea Loesch, Adrien
Charlet, Sébastien Crozet, Sylvie Despont, Félix
Schmied, Carmen Maeder et Benoît Maillard.


