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Les 14 et 15 mars, la salle de la Rebatte à Ché-
zard-St-Martin a accueilli le concours des ap-
prentis boulangers-pâtissiers, pâtissiers-
confiseurs, gestionnaires et assistantes en
commerce de détail neuchâtelois. Ce dernier
avait pour thème «le monde selon Suchard».

Toutes catégories confondues, 76 pièces ont
été présentées. Le jury a décerné 8 médailles
d’or (voir photos), 13 d’argent et 17 de bronze.
L’œuvre de la pâtissière-confiseuse de 2e an-
née Débora Benoit (Wodey-Suchard, Neuchâ-

tel) a remporté le prix du public avec 98 votes
sur 623. Quant à celle de Sabrine Jouini (3e

année, Henauer, La Chaux-de-Fonds) et celle
de Priscilla Sommer (2e année, Tarterie du Lit-
toral, Neuchâtel), elles obtiennent respective-
ment le prix Confiserie et le prix Boulangerie.
Bravo à toutes et à tous!

Une sélection de pièces sera présentée dans
le cadre de l’exposition «Le monde selon
Suchard» qui se tiendra au Musée d’Art et
d’Histoire de Neuchâtel du 5 avril au 3 janvier.

Boulangerie-pâtisserie-confiserie

Concours des apprentis neuchâtelois
Plus de 70 travaux des futurs professionnels du canton ont été exposés
durant deux jours dans le Val-de-Ruz.

Priscilla Sommer, boul.-pât., 2e année
(Tarterie du Littoral, Neuchâtel).

Céline Jean-Petit-Matile, pât.-conf.,
1ère année (Pellaton, Peseux).

Débora Benoit, pât.-conf., 2e année (Wodey-
Suchard, Neuchâtel).

Aurélie Marie Margueron, gest. commerce
de détail, 3e année (Conrad, Le Landeron).

Géraldine Mesot, pât.-conf., 1ère année
(Wodey-Suchard, Neuchâtel).

Thibaut Schwyzer, boul.-pât., 1ère année
(Le Fournil de Pierre, La Chaux-de-Fonds).

Kevin Raghavan, pât.-conf., 2e année
(Maeder, Neuchâtel).

Sabrine Jouini, pât.-conf., 2e année
(Henauer, La Chaux-de-Fonds).

Raquel Taibo, boul.-pât., 3e année
(Kolly, La Chaux-de-Fonds).


