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Concours des Métiers de bouche

Pour le plus grand
plaisir des sens

Boulangers-patissiers, patissiers-confiseurs, cuisiniers, spécialistes en restauration...
70 apprentis ont participé au concours bisannuel jurassien des métiers de bouche a Delémont.
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Démonstrations, dégustations et expositions au programme.

Le mercredi 4 mars, la 11¢ expo-
sition professionnelle des mé-
tiers de bouche a rassemblé un
grand nombre de visiteurs a
I’Ecole professionnelle artisana-
le de Delémont. En plus des dé-

gustations et des démonstra-
tions, le public a pu apprécier
les travaux des apprentis bou-
langers-pétissiers, confiseurs-
patissiers, cuisiniers, spécialistes
et employés en restauration de 2¢
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De gauche a droite: Malika Walther, Natascha
Fedorczuk, Laure Wahli, Christine Boerner,

Jennifer Laubscher, Francois Goudron (prési-
sent AJABP), Guillaume Ziircher et Emilie Joliat.

Boulangerie-patisserie

3¢ année: 1. Jennifer Laubscher
de Delémont (Boulangerie du
Moulin, Delémont); 2. Guillaume
Ziircher de Porrentruy (Yerly,
Courgenay); 3. Emilie Joliat de

= Charmoille (Hans,
Fontenais).

2¢ année: 1. Laure
& Wahli de Bévilard
,-+ (Hofmann, Reconvi-
. lier); 2. Natascha
v . Fedorczuk de

- 4 Lugnez (Roelli, Por-
rentruy); 3. Malika
Walther de Sorvi-
lier (Hofmann,
Reconvilier).

Patisserie-
confiserie

3¢ année: 1. Christine Boerner
de Reconvilier (Hofmann, Recon-
vilier).

2¢ année: 1. Shpresa Bajrami de
Delémont (Werth, Delémont).

et de 3¢ années. Ils ont été réali-
sés dans le cadre du concours des
Meétiers de bouche qui a rassem-
blé¢ 70 jeunes dont 21 boulan-
gers-patissiers et
5 patissiers-confi-
seurs.

Terroir jurassien

La thématique du
concours? «Le Ter-
roir  jurassien».
Une partie du tra-
vail a été réalisée
sur place et les gl
candidats ont no-
tamment da ef-
fectuer:

M un travail en
pates diverses
(boul., 2¢ année);
W un travail en
patisserie  (boul.,
3%année);

M une pi¢ce mon-
tée sans chocolat,
un plateau de pe-
tits-fours  (conf,,
2¢année);

M une piéce mon- .
tée exclusivement
en chocolat, un
plateau de bon-

-

B

1" prix pdt.-conf. 3¢ année:
Christine Boerner.

.

bons en chocolat I¢ prix boul.-pdt. 3¢ année: Jennifer Laubscher.

(conf., 3¢année).

Cette année, le
jury, composé de
dix membres, était
sous la présidence
d’Irma Diitsch. La
qualité de certains
travaux a émer- .
veillé a plusieurs §
reprises la célebre
«cuisinier de I'an-
née» 1994. Félici-
tations a tous les

participants!  jr I prix boul.-pdt. 2¢ année: Laure Wahli.



