COMITE D’'ORGANISATION DU CONCOURS DES METIERS DE BO UCHE

CONCOURS DU MERCREDI 4 MARS 2009

Ecole professionnelle artisanale, Rue de la Jeunesse 32, 2800 Delémont

07h30 - 09h00 » Réception des travaux du concours
» Mise en place progressive de I'exposition
» Les apprenti-e-s boulangers et cuisiniers préparent leurs travaux dans
les laboratoires et salles de classe selon les directives des maitres BT.
Les apprenti-e-s confiseurs-patissiers, spécialistes et employés en
restauration disposent d’une salle de classe pour entreposer du

matériel

09h00 - 09h30 » Réunion des membres du jury, salle 1-02

09h30 - 12h15 » Examen des travaux par les membres du jury et délibérations

13h30 — 19h30 »  Quverture de I'exposition au public

13h00 env. » Repas en commun, Restaurant scolaire de I'Ecole

16h00 — 16h45 » Conférence de presse - salle 1-02

17h00 » Proclamation des résultats du Concours, remise des prix a I'aula, salle
2-11

« Le terroir jurassien »

» Boulangers-éres — patissiers-éres 2¢ et 3eannées
» Confiseur-seuses — patissier-eres 2¢ et 3¢ années
» Cuisiniers-eres 2¢ et 3¢ années
» Spécialistes et employé-e-s en restauration 2¢ et 3¢ années

La décoration générale est assurée, par Mme Marianne Crevoisier.

Le jury, composé de professionnels, sera placé sous la présidence de Mme Irma Dutsch.
La grille de taxation sera communiquée au matin du concours par M. Markus Mettler.

Les cours hebdomadaires réguliers (semaine 10) des classes Boulangers 3¢ année, Cuisiniers 2¢ et 3¢
années, sont supprimés. Les classes de 1 année des deux professions, des confiseurs-pétissiers, des
spécialistes et employés en restauration ont cours normalement.

Les maitres BT des classes concernées par le concours se tiennent a disposition des apprenti-e-s pour tout
probléme de contrble des textes composant les affichettes et documents produits pour la présentation des
travaux.

Le Comité d’organisation
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