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H azard Analyse

A nalysis des dangers
C ritical et maitrise
C ontrol des points

P oint critiques
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HACCP = Conflance




Le Codex alimentarius

Déf de la tracabilité/tracage des produits
Capacité a suivre le mouvement d'une denrée
alimentaire a travers une (des) étape(s)
spécifiee(s) de la production, de la
transformation et de la distribution.
But: L'outil de tracabilité devrait étre capable
d’identifier a n'importe quel point de la
chaine alimentaire (de la production a la
distribution) I'origine du produit (  une étape
en amont ) ainsi que sa destination (  une
F==ippe en aval ),

La norme ISO 8402

Définition de la tracabilité:
Aptitude a retrouver I'historique, I'utilisation ou la
localisation d’une entité au moyen d’identifications
enregistrées.

Localisation
Historique Utilisation

<

v

v

Passé de I'étape Devenir aprés I'étape

Etape considérée Temps présent




La norme ISO 22000

7.9 Systéme de tracabilité

L'organisme doit etablir et appliquer un
systeme de tracabilité qui permet d' identifier
les lots de produits et leur relation avec les
lots de matiéres premieres ainsi que les
enregistrements relatifs a la transformation et
a la livraison.

Le systéeme de tracabilité doit permettre

d'identifier les fournisseurs directs des
intrants et les clients directs des produits
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FlOtes au beurre

a consommer de préférence avant
le 20.02.06

Ingrédients: pate feuilletée (lait,
Lot 18

beurre, ceufs), sel

Poids net: 250 g

Boulangerie des Hauts
Peney le Jorat
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