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Rétrospective

Examens CFC (mai-juin 08)
12 candidats (dont 1 répétant)
1 échec (problémes de santé suite a un gros accident de la circulation)

Voyage de fin d’étude & Amsterdam (fin juin 08)

3 classes (confiseurs de 3° + boulangers romands de 3° + boulangers alémaniques de 3°)
Accompagnants : John, Rolf, Joél et Thierry Grand + Christophe Joye (un stagiaire)

Activités : visite des boulangeries et confiseries d’Amsterdam, Musée du diamant, Vélo, Pédalo...
Feedback : 3 jours magnifiques avec des jeunes qui ont respecté nos régles !
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Concours du Meilleur jeune confiseur de la Romandie et du Tessin (27 sept 08)
www.jeunes-confiseurs.ch
Nos représentants : Nicolas Bertherin en tant qu'expert et les candidats :
- Mathieu Bosson , apprentissage chez Suard a Fribourg (J-Marc lui a offert le billet d’avion San Francisco et retour)
- Heidi Christen , apprentissage chez Monnier a Morat

lIs terminent tous deux 4 ex aequo
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Exposition des apprentis au Salon des Golts et Terr  oirs (29 oct — 2 nov 08)
www.lepain.ch/fribourg

1°"® année (boulangers-patissiers et confiseurs dans la méme catégorie)

2e année

3% année
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Pully, cours sur I'examen pratique, offert parla C  antonale (le jeudi 13 nov 08)

FBK — Concours des écoles professionnelles (29 janv 09)
Une médaille d’'or pour le cake bilingue « FRI-BURG  », sans gluten
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Actualité

Examens CFC (mai-juin 09) : en cours

e

Voyage de fin d’étude des 3 "~ : a Barcelone, en car (du mercredi soir 24 au same  di soir 27 juin 09)
- Visite du Musée du chocolat (www. pastisseria.cat), des ceuvres Gaudi, du point de vue Montjuic...
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Agenda

ANNEE SCOLAIRE 09-10:
- 3%année : le jeudi 27 ao(t 09, 7h55, salle 206, John  Lehmann
1% année : le lundi 31 ao(t 09, 7h55, salle 206
o Salle 206, John Lehmann pour les Romands
o Salle 205, Rolf Wehren pour les Alémaniques
- 2%année : le mardi 1 * septembre 09, 7h55, Salle 206, Joél Grandjean pour  les Romands
- 2% année : le mercredi 2 septembre 09, 7h55, Salle 20 5, Rolf Wehren pour les Alémaniques

EXPOSITION DES APPRENTIS 2°et 3° : Salon des Godts et Terroirs (mercredi 9 au lundi 14 sept 09)
- Arrivée des pieces le mardi 8 septembre 09, entre 1 4 et 16h.
- Déroulement comme les années précédentes, a part po  ur les apprenti(e)s de 1
- Proclamation des prix et apéro : le lundi 14 sept 0 9 a 18h00

ere |

CONCOURS PRODUITS DU TERROIR : Salon des Godts et T erroirs (mercredi 9 au lundi 14 sept 09)
- Sur le stand de la Bénichon ( www.benichon-fribourg.ch ) avec La Promotion des produits du terroir
- Création et présentation seul ou a deux d'un amuse-  bouche du terroir (1h en public, avec dégustation)

CONCOURS DU MEILLEUR JEUNE CONFISEUR ROMAND ET TESS INOIS (samedi 26 sept 09)
- ATEcole prof de Montreux
- www.jeunes-confiseurs.ch

EXPOSITION DES APPRENTIS 1°® : Comptoir gruérien (vendredi 23 oct au dimanche 1% nov 09)
Réalisation de maisonnettes en pate a biscome dans le cadre de I'école
- Evaluation a I'école et sélection des plus belles @  ui seront exposées a Bulle, au Comptoir
- Réalisation de bonhommes en pate
- Montage d’'un stand « émotion » sur le théeme delaS  t-Nicolas (maisonnettes, bonhommes, odeurs
d’'oranges séchées et d'épices de Noél, musique d'am  biance...

Informations diverses
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Nombre d’apprentis en formation
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