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ACTUEL FE]

Nouvelle entreprise titulaire

«Label Qualité» décerné a la boulangerie-
patisserie-traiteur Conrad du Landeron

Portrait et philosophie de cet-
te entreprise neuchateloise
qui est la dixiéme a obtenir
cette certification de qualité.

Le patron, c’est Jean-Pierre
Conrad, assisté de son épouse
Linda. Il est a la téte de son com-
merce depuis 1998 aprés en
avoir partagé la responsabilité
avec Roger Corminboeuf des
1984.

Cette entreprise, particuliere-
ment bien ancrée dans son vil-
lage et sa région, occupe actuel-
lement vingt personnes dont
cinq apprenants (trois en pro-
duction, deux en vente).

Le slogan du patron c’est
«faire plaisir» et sa plus grande
fierté est la diversité de son as-
sortiment. Celui-ci se compose
de produits que I'on ne trouve
nulle part ailleurs: par exemple
le pain Ma Dalton ou encore le
pain du cycliste en forme de
guidon de vélo. La devise de la
maison est d’ailleurs «personna-
liser tout ce que I'on fabrique».

Linda et Jean-Pierre Conrad.

Chez Conrad, 95%
des produits sont
maison.

Les idées ne man-
quent pas a Jean-
Pierre Conrad qui
s’est toujours en-
gagé en faveur de
notre artisanat, que
ce soit dans I'ensei-
gnement, au niveau
de sa section (il en
fat le président), au
niveau cantonal et
a celui des Cheva-
liers du Bon Pain
puisqu’il a ceuvré
en tant que Grand

Pain aw fou de bois
Service traiteuy

Maitre de la Con- Jean-Pierre Conrad associe pleinement son personnel au succes que représente
frérie neuchateloise. [’obtention du «Label Qualité».

Mettant a profit
les bases de son métier de bou-
langer-patissier et les nombreux
cours de cuisine qu'il a suivis a
I'étranger, Jean-Pierre Conrad a
donné une nouvelle impulsion a
son entreprise en développant un
service traiteur qui prend tou-
jours plus d’ampleur. Les con-
sommateurs lui font confiance,

pas seulement pour ce qui est du
pain et des desserts, mais ¢gale-
ment pour des menus complets et
méme des banquets pouvant
compter jusqu'a 200 convives. I
met tout en ceuvre pour promou-
voir les produits régionaux et
collabore avec des artisans bou-
chers, fromagers et vignerons
pour proposer le meilleur, en pri-
vilégiant les gotts et saveurs au-
thentiques. L'entreprise Conrad
est ainsi toujours davantage
connue loin a la ronde.
Jean-Pierre Conrad aime se
lancer des défis pour avancer.

Cette année, il visait le «Label
Qualité» et I’a obtenu. Il le met-
tra bien évidemment a profit
pour faire parler de lui. Mais
surtout, ce label vient confirmer
qu’il est dans la bonne voie au
niveau de la qualité de ses pro-
duits et de son entreprise en gé-
néral. Elle est la dixieme (1€ du
canton de Neuchatel) a obtenir
le «Label Qualité» décerné par
I’Association romande.

Nous félicitons sincérement
Jean-Pierre Conrad, son épouse
Linda, ainsi que leur personnel.
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Entreprises titulaires du «Label Qualité»

m Boulangerie-patisserie Ecof-
fey, Romont: obtention en
1998: renouvellements en
2001, 2004 et 2007.

m Boulangerie-patisserie Kupfer,
Cossonay-Ville: 1998; 2001,
2004, puis cessation d'activité.

m <Early Beck», Gstaad: 1999;
2002, 2005.

m «Délicatesse», Crans-Mon-
tana: 1999; 2002, 2005.

m Boulangerie-patisserie Michel-

lod, Verbier: 2001; 2004, 2007.

m Boulangerie-patisserie Talillg,
Cologny: 2001; 2004, 2007.

m Boulangerie-patisserie Taillens,
Crans-Montana: 2002; 2005.

= Maillard Gourmandises et Tra-
ditions, Chatel-St-Denis: 2004;
2007.

m Boulangerie-patisserie Aeber-
sold, Morat: 2005.

m Boulangerie-patisserie
Conrad, Le Landeron: 2007



